
Cuvée Rosé
Composition : 100% Pinot Noirs

(Rosé d’Assemblage)

D’un rose intense et limpide, cette
cuvée Rosé d’Assemblage exprime
tout le caractère généreux du Pinot
Noir de la Côte des Bar.

Ses notes de fruits rouges et noirs
gorgés de soleil lui confère une
dégustation fruitée et gourmande.
L’idéal avec un dessert acidulé ou en
apéritif. 
Pour une dégustation optimale, servir
ce Champagne à 8 - 10°C.


