
Carte Noire
Composition : 70% Pinot Noirs, 

30% Chardonnay

Le fleuron de notre Maison se
caractérise  par ses notes d’agrumes
et de fleurs blanches. 

Sa jolie robe or pâle met en valeur la
finesse de ses bulles. Cette cuvée
Carte Noire sublimera vos apéritifs
dinatoires.

Pour une dégustation optimale, servir
ce Champagne à 8 - 10°C.


