
Blanc de Noirs
Composition : 100% Pinot Noirs

Avec sa robe jaune pâle et son
caractère identitaire, il exprime
toute la puissance du terroir de la
Côte des Bar en Champagne.

Grâce à ses arômes de fruits rouges
et fruits à chair blanche, il
accompagnera idéalement un
apéritif dinatoire ou une volaille à la
crème. 

Pour une dégustation optimale, servir
ce Champagne à 8 - 10°C. 


